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 إدارة نظم الجودة الشاملة للأغذية
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 الاهداف

 
  فهم مبادئ نظام إدارة سلامة الغذاء والعمليات والتقنيات المستخدمة لتقييم وإدارة المخاطر

 .  المتعلقة بسلامة الأغذية

  وعلاقتها مع المواصفات الدولية الأخرى ذات الصلة  22000حديد محتويات ومتطلبات الأيزو

 .  والإرشادات الخاصة بممارسات صناعة الأغذية

  .يعية والتنظيمية المتعلقة بسلامة الأغذية وتطبيقها  تحديد المتطلبات التشر

  أنظمة إدارة سلامة الغذاء. تخطيط، وإدارة، وإعداد تقرير المتابعة الخاصة بالمراجعة على 

  .على تنفيذ استخدام أدوات تحليل المخاطر 
ً
 جعل المتدرب قادرا

  . ي سلسلة إعداد، وتصنيع وتداول الغذاء
 
 تحديد نقاط التحكم الحرجة ف

  . ام بتحقيقها بما يضمن رضاء المستهلك  كيفية تقييم متطلبات المستهلك والالت  

 
   

 الاشخاص المستهدفين

 
  ، ي سلامة الأغذية. التقنيي  

 
، والمهندسي   والاستشاريي   العاملي   ف في    والمشر

  الأفراد المهتمون بإجراء مراجعة الطرف الأولFirst party audit مراجعة الطرف ،

ي 
 
 . Third party auditومراجعة الطرف الثالث  Second party auditالثان

 ي الحصول على مزيد من الفهم حول موا
 
 22000صفة الأيزو أي شخص لديه الرغبة ف

 . 22000والمهارات اللازمة لتدقيق نظم إدارة سلامة الغذاء الأيزو 

  ي الحصول على فرص عمل لدي الجهات المانحة لشهادة الأيزو
 
 Certificationكل الراغبي   ف

Body . 

  ي الجهات الصحية
 
جميع أنواع المنظمات والأفراد العاملي   ضمن السلسلة الغذائية والعاملي   ف

وبات بالمطاعم والفنادق والمستشفيات والر  ي قطاع المأكولات والمشر
 
قابية والعاملون ف

 إدارة نظم الجودة الشاملة للأغذية :برنامج 

http://asia-masters.com/checking-on-safety-systems-precaution-inspection/
http://asia-masters.com/checking-on-safety-systems-precaution-inspection/
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ي قطاع 
 
ات الغذائية والعاملون ف ي المختتر

 
ان والخدمات الغذائية والعاملون ف كات الطت  وشر

 التجارة والصناعة والبلديات والجمارك. 

 

  محاور البرنامج

 
 مقدمة 

 مفهوم الهاسب 

 ركائز ادارة سلامة الغذاء 

 وع  نظام إدارة سلامة الغذاء  معايت  نجاح مشر

 نظام إدارة سلامة الغذاء 

 نظام إدارة سلامة الغذاء الفرق بي   تأكيد نظام إدارة سلامة الغذاء و مراقبة 

 ي المنشاة
 
 متطلبات إدارة سلامة الغذاء ف

 ي المنشأة
 
 التعريف باللوائح الخاصة بإدارة سلامة الغذاء ف

  22000إجراءات لائحة ضبط وثائق الجودة لإدارة سلامة الغذاء أيزو 

  22000إجراءات لائحة ضبط سجلات الجودة لإدارة سلامة الغذاء أيزو 

  22000إجراءات لائحة التدقيق الداخلىي  على إدارة سلامة الغذاء أيزو 

  22000إجراءات لائحة ضبط عدم المطابقة لإدارة سلامة الغذاء أيزو 

  22000الإجراءات التصحيحية لإدارة سلامة الغذاء أيزو . 

  .الإجراءات الوقائية 

 22000يزو تصميم إدارة سلامة الغذاء بتطبيق بنود إدارة سلامة الغذاء أ 

 تحقيق إدارة سلامة الغذاء على البنود 

  .التحسي   المستمر 

 

 



 

 

 

 
 

Asia Masters Centre (AMC), Suite 2 B, level 6, Office Block, Grand Millennium Hotel, Bukit Bintang 

Street, 55100 Kuala Lumpur, Malaysia. | Tel: +60327326992|Mobile: +601 8909 0379 | Fax: +60327326992 

Website: http://www.asiamasters.org/ | Email: info@asia-masters.com 

 

 

 للتدريب والتطوير أسيا ماسترمركز  يميز ما همأ 

 

                         . نقوم باستقبال العملاء من المطار الى مقر الفندق 

  . تسليم المشارك حقيبة تدريبية تشمل جميع الادوات اللازمة للدورة 

  العمل ضمن مجموعات لمزيد من الاستفادة . 

  . جميع دوراتنا مؤكدة ولا نقوم بتأجيل او بإلغاء الدورات مهما كان عدد المشاركي   بالدورة 

  .ي حالة رغبتكم بالحجز عن طريقنا
 
 يمكننا مساعدتكم بالحجز بالفنادق بأسعار مخفضة ف

  ز نقدم شهادة مركز  الاداري. للتدريب والتطوير  اسيا ماست 

 

 :تشمل تكلفة تنفيذ البرنامج التدريبي مايلي 

 

      .                                                                 فلاش ميموريالمادة العلمية على  (1

 .القاعة التدريبية  (2

      التدريب                                                                                                                       (3

ي بريك (4
 
  .  الكوف

  الحقيبة التدريبية وتشمل الادوات اللازمة للدورة.  (5
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       )  السعر )الدولار الأمريكي

 
 ادارة التدريب لمعرفة رسوم المشاركةالتواصل مع 

 
 هناك عروض وخصومات للمجموعات 

 

 

 تفصيل الحساب البنكي 

 CIMB Bank Berhadاسم البنك: 
 Asia Masters Center SDN. BHD الاسم: 

 :  5-0733590-80رقم الحساب البنكي
 CIBBMYKLسويفت كود: 

IBAN: Null 

 

 


